PER INIZIARE

consigliato per 2 persone

GRAN FRITTO DI VERDURE
con Bagoss e polenta, accompagnato da Crudo di Parma selezione DOP 24 mesi

TAGLIERE DI SALUMI TIPICI
con la nostra giardiniera

ANTIPASTI

INSALATA DI CARCIOFI IN AGRODOLCE
su crema di Monte Veronese DOP d’allevo, pomodorini confit, crumble all’aglio orsino

CARPACCIO DI RICCIOLA
erbette selvatiche con salsa ponzu, gel al pompelmo bruciato

TARTARE DI CERVO
asparagi in due consistenze, crema di ricotta al dragoncello

€22

€20

€14

€16

€18



PRIMI

GNOCCHI DI PATATE ALL’ORTICA €18
crema di ceci, datterini secchi, panure al prezzemolo

BOTTONI ALLA RAPA ROSSA €20
ripieni di formaggio caprino e pere Conference su crema di broccolo di Custoza

PACCHERI €20
ragout di pesce (dentice, scorfano, gallinella)

TAGLIATELLE AL CAFFE ORMESINI €20
concassé di petto d’anatra CBT, riduzione di aceto balsamico di Modena

RISOTTO CARNAROLI RISERVA SAN MASSIMO € 22
asparagi verdi, tuorlo marinato e polvere di bacon affumicato



SECONDI “AL JOSPER”

LATTUGA ROMANA CBT

crema di Monte Veronese DOP vecchio e fondo vegetale

GAMBERONI FUMEE
insalatina di erbe da campo e gremolada

PLUMA IBERICA
crema di carote in agrodolce e porro gratinato

TAGLIATA DI SCAMONE D’AGNELLO
purea di rapa rossa e asparagi verdi grigliati

TOMAHAWK DI GALLINA GRISA DELLA LESSINIA
crema di carciofi e il suo jus

CUBE ROLL DI SCOTTONA DRY AGED
con il suo jus

COSTATA DI SCOTTONA DRY AGED (500g1)

€18

€22

€26

€26

€28

€28

€38



DESSERT

SELEZIONE DI FORMAGGI TIPICI— per 2 persone

Monte Veronese DOP d’allevo, Monte Veronese DOP vecchio, Gialloblu di capra,
Bagoss, caprino fresco, accompagnati da mostarde fatte in casa e miele di castagno

TORTA DI MELE
crema di yoghurt e cioccolato

TORTINO AL CIOCCOLATO
cuore morbido con spuma ai frutti di bosco

TIRAMISU DELLA TENUTA
savoiardo fatto in casa, spuma al mascarpone

SEMIFREDDO
allo yoghurt e sedano verde caramellato

TARTELLETTA
crema pasticcera, frutta fresca e coulis di fragole

€25

€8

€9

€9

€9

€10



