
 
 
 
 

“La Tenuta in quattro passi” 
 
 
 
 

BATTUTA DI FASSONA
 

in pan brioche, sedano caramellato, tuorlo allo zafferano 

Beef tartare, sweet bread, caramelised celery, saffron egg yolk 
 
 
 

CASERECCE
 

ragù di cortile, porro fritto 

Caserecce with white ragù, fried leek 
 
 
 

FILETTO DI MAIALINO CBT
 

crema di carote in agrodolce, porro gratinato 

Piglet fillet, sweet and sour carrot cream, gratin leek 
 
 
 

TIRAMISÙ DELLA TENUTA 
savoiardo fatto in casa, spuma al mascarpone 

Tiramisù, home-made sponge finger, mascarpone mousse 
 
 
 
 
 
 
 

Abbinamento di 3 vini consigliati dal sommelier € 20 

Pairing of 3 wines recommended by the sommelier € 20 
 
 
 
 

Percorso previa prenotazione e soggetto alla stagionalità dei prodotti che potrebbero subire variazioni. 

Menu upon reservation and subjected to the seasonality and some products may vary. 


